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od trte, selekcijo jagod od listja Ze v notranjem transportu
ter zelo natanéno selekcijo tujkov preden jagoda pride v
Zalogovnik preko SELECTIVE PROCESS sortirne mize.
Tehnologija obiranja je enaka kot pri samohodnem
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cenejsi. Visoko'ucinkovit, tudi najzahtevnejsim
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Vinarji predstavljajo

1z svojih klet

Besednjak
Refosk 2016

Slovenska Istra, www.besednjak.eu

foto: Marijan Mocivnik

Goran Besednjak: Imetnik WSET® cer-
tifikata 3. stopnje Miha Svetelsek je o

tem vinu zapisal: intenzivno rubinaste
barve z neznimi vijolicastimi odtenki.
Aroma je precej intenzivna, Ze kar razvita
in bogata, skoraj bi lahko rekli opojna.
Prevladujejo zreli temni gozdni sadeZi
(¢rni ribez in borovnice), vi$nja in temna
¢okolada, v ozadju Se nezna nota lesa in
vijolic. V ustih je suho, so¢no, kar pol-
nega telesa in z izrazeno kislino, ki daje
vinu znacilno sortno svezino. Vino deluje
usklajeno, nedvomno vemo, da pijemo
refosk. Prevladujejo sadne zaznave
(borovnice, visnje in ¢rni ribez), druge

je cutiti v ozadju. Tanini so
zametni, zreli in vinu dajejo
hrbtenico. Odhod je daljsi
in temeljito ocisti ustno
votlino. Referenc¢ni prime-
rek zorjenega refoska. Zelo
dobro. To vino bi se odli¢no
ujelo s tradicionalnimi
slovenskimi jedmi, kot so
na primer segedin,
jota, pecenice s kislim
zeljem ipd., zelo dobro
pa bi podprlo tudi bolj
mastno svinjsko meso
7 7ara, npr. cevapcice,
klobase, vratovino ipd.
Vino je pripravljeno

za pitje ze zdaj, a ima

Kralj
Refosk Corpo 2016

Slovenska Istra, vinakralj@gmail.com

foto: Marijan Mocivnik

Matej Kralj: Ko je oce, pobudnik nase
vinske zgodbe, leta 2009 posadil tisoc trt
malvazije, me je zadelo kot strela z jasne-
ga — Zelim se ukvarjati s pridelavo vina.
Poglobil sem se v stroko. Zacel sem z
odprtim vinom, kot stara Sola sem napre-
doval korak za korakom. Leta 2017 sem
postal mladi prevzemnik kmetije. Smo
manjse vinarstvo, saj obdelujemo le pet
hektarjev vinogradov, najve¢ malvazije

in refoska. Imamo devet razli¢nih etiket
vina, med njimi vec linij refoska, ki jih
pridelujemo odvisno od leta. Prihodek
na kmetiji dopolnjujemo s turizmom ter
ponujamo degustacije in dozivetja. Refo-
Ski Corpo so tako ime dobili
zaradi krepkega telesa. To je
linija z bogatejSimi, struk-
turnejsimi vini, v kateri
boste v prihodnosti nasli
tudi malvazijo. To je tudi
prvi stekleniceni starani
refosk iz nase kleti. Grozd-
je pobiram oktobra, ko je
ze malo osuseno. Mace-
riram tri tedne, potem
gre za dve leti in pol v
rabljene barike. Sledi
triletno zorjenje v
steklenicah. Je suh,
poln, v njem zacuti-
mo c¢okolado, tobak,
visnjev liker ... Vino

Simcic, Karol & Igor & Marijan

Refosk penina
Goriska brda, www.vinosimcic.si

foto: Marijan Mocivnik

Igor Sim¢iC: V casu habsburskega imperija
je Anton Simcic¢ v Brdih na Humu kupil
hiSo in posestvo s tremi vinogradi. Vino
in sadje so sprva prodajali bliznjim
gostincem in trgovcem, ko je Gorico
dosegla Zeleznica, pa dlje, tudi vse do
Dunaja in Trsta. Sin Karol je po konc¢ani
kmetijski Soli zacel Siriti posestvo. V delo
sta se vkljucila Se njegova sinova Marijan
in Igor, in skupaj so sprejeli odlocitev o
specializaciji v vinogradnistvo in vinar-
stvo. Leta 1996 so napolnili prve stekleni-
ce lastnega vina pod blagovno znamko
Simcic. Danes, ko se v delo vkljucuje

Ze naslednja generacija, skrbimo za 85
hektarjev vinogradov v Brdih
in Vipavski dolini. Na Humu
smo zaokrozili vinsko klet,
ki lahko sprejme milijon
litrov vina. V njej negujemo
pester sortni in slogovni
nabor vin, med njimi tudi
peneca vina. Refosk penina
se lepo zapeni. Je temne,
neprosojne rubinaste
barve. Cvetica je sadna,
po zrelem rdecem
sadju, zlasti malinah
in Cesnjah, tudi slivah,
nekoliko je biskvita. V
ustih se ponovijo zreli
rdeci sadezi, vino

je iskrivo, svezina
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Skocjan 27, Koper
Cena: 25,00 EUR

v kleti, Na Logu 10, Ankaran
Cena: 18,00 EUR
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Hum 8a, Kojsko
Cena: 7,00 EUR

)625 00 00 ssinfo@dscon.si

e -

" Dolinska cesta TH = 6000 KoEér .

-

ascon.si






